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步科是中国领先的设备自动化控制、
数字化工厂解决方案供应商

致力于工业自动化设备控制核心部件与数字化工厂软硬件的研发、生
产、销售以及相关技术服务，帮助制造业提高生产和管理效率，并提

升产品质量和生产自动化、智能化水平



技术平台

公司已拥有涵盖：
控制、驱动、人机交互、通
讯、机电一体化设计等各方
面的自动化技术，MES、
WMS等信息化技术，云计算
SaaS软件技术。并在上海，
深圳，常州，成都设有研发
机构。



餐饮数字化的发展趋势



餐饮数字化的发展趋势-数字化打通供应链上下游

以数据为驱动，打通市场需求端以及餐饮供应链体系，提升食品安全以及客户体验。

种 养 殖 数 字 化 央 厨 生 产 数 字 化 门 店 数 字 化 数 字 化 营 销

为食材的标准化
和可追溯打下基础

菜品标准化生产工艺管理 菜品标准化复原及呈现 数字化精准营销
提升客户体验



中央厨房和食品加工厂的区别：

中央厨房的生产加工特点：加工品种多,加工程度深浅不一, 多品种、多批次、小批星的加工生产模式

食品加工厂的特点：规模一般比较大,单一品种生产量相当大，自动化程度高。

餐饮连锁的央厨与食品加工厂的差异



餐饮行业的央厨面临的痛点

柔性化的
生产效率

成本管控
（人工/损耗成本）

出品稳定/食
品安全保障



央厨MES  SaaS应用

步科央厨WMS步科央厨KDC+MIOT
物联网云平台

步科央厨数字化软件



1.门店销售数据打通央厨生产中心，做
好需求预测与产能和库存的匹配，保障
高效的协同。

2.央厨生产任务系统排单，工序级生
产任务无需人工沟通和传递。

3.生产工序节点数据设备自动报工，生
产过程可视化，保障高效的沟通。

柔性化生产效率提升-打通前店后厂



电⼦秤重量数据自动上传，
客观反馈生产得率信息，精
准管控工序成本，品质以及
人员效率等实时信息。

成本管控-工序级得率管理



物料出⼊库实时把握⽀持原料库、 线边库、成品库称重数据自动采集（配套步科称重系统）⽀持⼩程
序收货保质期提醒等功能

成本管控-WMS库存管理



通过工序级的得率数据，
反馈人工工序/工位对应
的实时加工效率。

成本管控-人工成本



菜品标准化工艺数据自动下发设备，实现柔性化生产，设备运⾏状态毫秒级数据采集，加工过程实时闭
环管控， 保障菜品工艺的⼀致性，减少人为出错。

品质管控-工艺标准化



配料以及投料环节，人性化的引导界面和提醒功能，通过重量数据放错防呆。系统⽀持人工配料以及对
接自动配料设备，以及自动投料设备，实现精准管控。

品质管控-配料及投料



通过对温湿度传感器数据的实时
采集和分析，针对车间环境进⾏
精准管控，⽀持温度，湿度，液
位，压力等多种传感器。

品质管控-加工环境



通过物联网技术以及RFID技术实现原料批次追溯，生产工艺追溯，操作人员以及加工环境等过程追溯。

品质管控-食品安全追溯



案例分享



央厨数字化设备M-IOT平台服务
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设备数据采集及设备物模型标准化，大幅降低设备数据采集成本，即插即用，远程配置。
方便央厨工厂进⾏数字化设备选型。

央厨数字化设备M-IOT平台服务
核心价值：

01



央厨数字化设备M-IOT平台服务

设备数据中心KDC，具有标准API接口，方便对接第三方应用，可本地化部署，
也可以云端部署。

核心价值：
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央厨数字化设备M-IOT平台服务

在几乎不增加设备厂家成本的基础上，帮助央厨设备制造商进⾏设备数字化升级。

核心价值：
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案例分享



案例分享



步科数字化餐饮生态伙伴



步科餐饮数字化体验中心
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